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Resumen

En el presente trabajo de investigacion se evalua la eficiencia del proceso de limpieza en sitio
(CIP), empleando el detergente trimeta CD en el area de fermentacion de la Cerveceria Backus &
Johnston S.A.A. — Planta Cusco. Se realiz6 las evaluaciones del caudal y presion de suministro del
proceso CIP generada por la bomba de suministro que esta en funcion del variador de velocidad, para
garantizar una limpieza de calidad microbiol6gica. Se emplea el disefio experimental completamente
al azar (DCA) con cinco tratamientos y cuatro repeticiones para cada equipo del area de fermentacion,
con las variables 6ptimos se realiz6 el proceso CIP empleando el detergente trimeta CD que sustituyo
al &cido nitrico y oxonia active. Las muestras de estudio fueron los tanques conicos de fermentacion,
tanques de maduracion, tanques de levadura y vias del area de fermentacion. Las técnicas de
recoleccion de datos fueron de observacion directa. Concluyendo que se obtuvo un proceso de CIP
de calidad microbiol6gico sin presencia de bacterias aerobias, anaerobias y levaduras. Se logré reducir
el consumo de agua en 27.1 %, la soda caustica en 28.7 % Yy el tiempo de ciclo del proceso CIP en
38.7 %. Cabe resaltar que también impactaron a otros pardmetros como al consumo de la energia

eléctrica y generacion de aguas residuales.
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